Moscatel Roxo

Classificacao Vinho generoso D.O. Setubal

ADEGA

CAMOLAS

PORTUGAL

Reconhecido internacionalmente pela sua
qualidade e autenticidade, influenciado pelas
condigGes geograficas e climaticas Unicas na regido,
0 Moscatel Roxo é um vinho generoso produzido
unicamente na regido da Peninsula de Setubal
(regido demarcada desde 1907), onde a casta que
lhe da origem. Esteve praticamente extinta nos

Variedade 100% Moscatel Roxo de Settbal anos 50 do século passado, tendo sido replantada
desde o inicio deste século, em particular na dltima

Vindima Vianuel em setembro década. As produgdes continuam a ser muito

Estégio 6 meses em inox (maceragao) escassas e limitadas, o que faz deste Moscatel

30 meses em barricas de carvalho usadas

Engarrafamento  Marco em garrafas de 500ml com bartop

Roxo um produto Unico.

de cortica
Producao 2.000 garrafas
Este moscatel foi o resultado de uma criteriosa
Alcool 18% Vol selecdo de uvas, no seu ponto 6timo de
Agiicares 167 g/l maturagdo, onde se procura o equilibrio

Redutores

Acidez Total 44 g/L

acido/ doce que confere ao Moscatel Roxo
de Setubal caracterfsticas distintas. Ap6s uma
curta fermentacdo, interrompida pela adi¢do

Ph 380 de destilado vinico selecionado e certificado,
Viticultura Miguel Camolas de Matos permanece em contato pelicular durante 6 meses
Posteriormente foi prensado, evoluindo um total

Enologia francisco Camolas de Matos de 30 meses até ao seu engarrafamento em

Anténio Manuel Sanches MQ%/\TEL .

Joaquim Costa X0 barricas de carvalho usadas.

DENOMINAGAO DE ORIGEM
Produtor Francisco Camolas de Matos EDICAO DE 2000GARRAFAS
o

Conservacao Garrafas ao alto a uma temperatura de Mf&"/

12° e humidade de 60%

Temperatura Como aperitivo a temperatura de 10°C
de Servico Como digestivo a temperatura de 16°C

Harmonizacao O seu caracter, torna-o ideal e muito verséatil
para beber como aperitivo, acompanhando frutos secos ou
queijos amanteigados gordos. Como sobremesa acompanha
na perfeicdo doces conventuais

Dica de Consumo Este vinho generoso tem um grande
potencial de envelhecimento, espera-se que, com o tempo, se
torne mais complexo e concentrado. Guarde algumas garrafas
para acompanhar a evolugdo deste moscatel.

CAMOLAS

Moscatel Roxo de Setubal de cor topézio
dourado escuro e aspecto brilhante.

No nariz apresenta notas florais, frutos secos,
mel, passas e caramelo, aromas caracteristicos
desta casta.

Na boca a sua dogura e acidez bem
equilibradas, contribuem para uma elegancia,
complexidade, frescura, vivacidade e final muito
persistente. Susceptivel a formagdo de depdsito
e turvagdo.

500 ml 6 uni 23x155x33cm 7,38kg 25 uni 4 100 uni 753 kg

oesich - hortelamagenta



